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Lieferung nur für gewerblichen Bedarf und solange Vorrat reicht. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

MNS-Schutz (CE-geprüft) 
ADE Art. ID 55493 
3-Lagen-Filter (Filterkapazität >95%) 
Elastische Gummibänder 
Integrierter und biegsamer Nasenbügel 
Sehr geringer Atemwiderstand 
Einweg-Ausführung 
Qualitätsgeprüft für privaten Einsatz 
ISO13485-Zertifizierung des Herstellers 

 

FFP2-Schutzmaske (nach PSA 
zertifiziert) 
ADE Art. ID 55480 
5-Lagen-Filter (10-facher Grenzwert) 
Elastische Gummibänder 
Integrierter und biegsamer Nasenbügel 
Geringer Atemwiderstand 
Einweg-Ausführung 
Zertifiziert nach PSA (Persönliche 
Schutzausrüstung) 
EU-Richtlinie 2016/425 und EN149:2001 + 
A1:2009 CE-geprüft 

Einweghandschuhe 
aus Polyethylen (PE), 
Vinyl oder Latex im 
Spenderkarton 
 

 

Gesichtsschutz 
Mit individuell einstellbarem Kopfband. 
Auch für Brillenträger geeignet. 
Hoher Tragekomfort durch leichtes 
Gewicht sowie die Möglichkeit der 
Anbringung eines mitgelieferten 
selbstklebenden Schaumstoffstreifens im 
Stirnbereich 
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Mobiles Handwaschbecken 
Kaltwasser, mit Fußpumpe. 
Ganz ausgerüstet geliefert (bis auf 
Papiertücher und Flüssigseife). 
2 Kanister à 13 Liter: Frischwasser (mit 
Beschilderung), Schmutzwasser. 
Herausnehmbarer Abfalleimer (13 Liter). 
Inkl. Seifenspender, Spender für 
Papierhandtücher. 

Ausführung auch mit elektr. Pumpe mit 
Fußpedal und Heißwasser oder 
Durchlauferhitzer und elektrischer 
Pumpe mit Fußpedal 

Tischaufsteller „Desinfiziert“ 
aus Edelstahl 18/10, mit 
beidseitigem Aufdruck „Desinfiziert“, 
Materialstärke: 1,5 mm, schwere 
Qualität, Maße: 6,5 cm x 4 cm 

Gesichtsschutzvisier 
Dieser Gesichtsschutz darf in 
Österreich für die Gastronomie ohne 
zusätzlichen Mundschutz eingesetzt 
werden. 

 Hochwertiges Visier 
 Bequemer Tragekomfort 
 Gesichtsvisier kann 

hochgeklappt werden 
 Schirmkappe dient auch als 

Sonnenschutz 
 Bedruckung mit Logo auf 

Anfrage 
 Made in Austria 
 In mehreren Farben erhältlich 

  

Basecap 

Sunvisor 

Serviettentaschen 
Hygienische Besteck-
unterbringung für 
Gastronomie, Catering und 
Gemeinschaftsverpflegung. 
In vielen Farben erhältlich. 
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Desinfektionsstation 
Mit der mobilen Desinfektionsstation 
bieten Sie überall und zu jeder Zeit 
die Möglichkeit, sich die Hände professionell zu 
desinfizieren.  
Das Einsprühen erfolgt berührungsfrei über einen Sensor. 
- mobiles Ständersystem  
- berührungsfreies Einsprühen via Sensor 
- standfest durch Metallplatte am Fuß 
- überall einsetzbar 
- batteriebetrieben, kein Netzstrom nötig 
- Antiseptikum mit breitem Wirkspektrum 
- abschließbarer Spender, diebstahlsicher 
 

Mobiles Spendersystem – Handtuch + 
Flächendesinfektion 
Mit dieser mobilen Ständerkombination aus 
Handtuch und Flächendesinfektion bieten 
Sie Ihren Kunden die Möglichkeit 
Gegenstände und Flächen professionell zu 
desinfizieren. 
Zum Bsp. Tische, Stühle, Einkaufswägen usw. 
 
- mobiles Ständersystem  
- berührungsfreies Einsprühen via Sensor 
- standfest durch Metallplatte am Fuß 
- überall einsetzbar 
- batteriebetrieben, kein Netzstrom nötig 
- Antiseptikum mit breitem Wirkspektrum 
- abschließbarer Spender, diebstahlsicher 
 

Handhygiene Center - Hautschutz 
mit System 
Zur Hautreinigung und Hautpflege 
werden verschiedene Produkte 
eingesetzt. Die Kombination dieser 
Produkte ist je nach Bedarf und 
Unternehmen sehr individuell. Zur 
besseren Übersicht bieten wir Ihnen 
unterschiedliche Handhygiene Center, 
auf denen die gewünschten Spender 
sauber nebeneinander montiert 
werden. Diese Boards dienen 
gleichzeitig als Hautschutzpläne. 
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Hauttrocknung 
Um der Übertragung von 
Infektionserregern entgegenzuwirken, 
haben wir einen berührungsfreien 
Papierrollenspender für besondere 
Hygiene im Waschraum. 

Hautreinigung & Desinfektion 
Unsere Hände sind ein großer 
Risikofaktor, wenn es um die 
Übertragung von Keimen und Viren 
geht. Richtiges Händewaschen und 
Desinfizieren können vor Krankheiten 
schützen. 
Die Desinfizierung und Reinigung der 
Haut ist mit unseren berührungslosen 
Seifen- und Desinfektionsmittelspender 
einfacher und sicherer denn je.  

Hautpflege 
Häufiges Händewaschen und die 
Verwendung von Händedesinfektions- 
mitteln schaden der natürlichen 
Schutzbarriere der Haut. Trockene, rissige 
Haut und Juckreiz sind die häufige Folge. 
Nach jedem Händewaschen und nach 
Bedarf, sollten Sie Ihre Hände eincremen, 
um ihnen die verlorene Feuchtigkeit 
wiederzugeben.  

Händewaschen schützt vor Infektionen! 
Bieten Sie ihrem Personal und Ihren Kunden den höchsten Komfort 
durch berührungslose Hygienespender. 



Hygiene und Infektionsschutz I etolit Wipes, Reiniger  

6 

Lieferung nur für gewerblichen Bedarf und solange Vorrat reicht. 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Schnell, einfach und wirtschaftlich.  
Universalfeuchttücher zum Tränken 
für die Flächendesinfektion und 
Reinigung. Bieten Sie Ihrem 
Kunden zum Bsp. die Möglichkeit 
seinen Tisch selbst zu desinfizieren. 
 
Deckel auf, Tuch entnehmen, 
loswischen.  
Die reißfesten und saugstarken PET-
Vliestücher im praktischen 
Spendereimer geben den Wirkstoff 
optimal an die Oberfläche ab. 

Starten Sie wieder durch – hygienisch einwandfrei. 

Zeigen Sie Ihren Kunden, dass sie bei Ihnen sicher sind. Unser etolit Wipes 

Starterset schafft Vertrauen. 

Doyen F40 – Flächendesinfektionsreiniger, IHO gelistet 
Kraftvoller Reiniger für die Gastronomie, Küchenbetriebe 
und sanitäre Anlagen 
Auch geeignet für Sahnespendermaschinen 
Geeignet für alle Flächen aus Metall, Glas, Kunststoff, 
Keramik und Lackoberflächen 
Geeignet für die Desinfektion von Nassmüll-
entsorgungsanlag. 

DESCOSEPT PUR – alkoholische Schnelldesinfektion 
DESCOSEPT PUR ist eine gebrauchsfertige, aldehydfreie 

Schnelldesinfektion auf der Basis von Ethanol zur wirksamen und 

schnellen Desinfektion von medizinischem Inventar, sowie 

Flächen aller Art. DESCOSEPT PUR ist parfümfrei und 

rückstandsfrei und daher besonders für die Schnelldesinfektion 

in der Lebensmittelindustrie und im Küchenbereich geeignet. 

Aktions-

paket für 

79,90 € zzgl. 

MwSt 



Hygiene und Infektionsschutz I Hygieneschutzwand, Warnaufsteller 

7 

Lieferung nur für gewerblichen Bedarf und solange Vorrat reicht. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hygieneschutzwand mit und ohne Öffnung 
Der beste Weg eine Übertragung von Viren zu 

verhindern, ist der Verzicht auf den direkten Kontakt 

„face to face“. Eine Reduzierung von sozialen 

Kontakten ist sehr wichtig, sie ganz zu verhindern ist 

jedoch nicht möglich. Trotz allem müssen 

Arztbesuche, Einkäufe, usw. getätigt werden. 

Hier bietet sich eine Hygieneschutzwand an. Diese 

wird einfach zwischen den Gesprächspartnern 

aufgestellt. Die Hygieneschutzwand kann auf der 

Theke, dem Schreibtisch, dem Tresen oder an der 

Kasse aufgestellt werden.  

Die Hygieneschutzwand ist in vielen 

unterschiedlichen Abmessungen verfügbar. 

Warnaufsteller Polypropylen, 

Maße (BxH): 350x650mm, 

Gewicht: 300g 

 

Warnaufsteller leicht, mit doppelseitigem 

Piktogramm, für den Inneneinsatz, 

platzsparend zusammenklappbar, Material: 

abwaschbares Polypropylen 
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Für Informationen und Angebote wenden 
Sie sich bitte an unseren Außen- oder Innendienst: 
 
Markus Mandl     Innendienst 
+49 173 8626810     08671 / 927688-0 
m.mandl@lehner-gastro.de   info@lehner-gastro.de 
 

Axel Floßbach 
+49 151 29133184 
a.flossbach@lehner-gastro.de 
 
Bernd Rühmann 
+49 176 45908884 
b.ruehmann@lehner-gastro.de 

Lehner Großküchentechnik GmbH & Co.KG 

Adolf-Bauer-Str. 26, 84543 Winhöring 
Telefon 08671/ 927688-0 
info@lehner-gastro.de 
www.lehner-gastro.de 


